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Microorganismele precum bacteriile, ciupercile, virusurile si protozoarele
sunt agentii etiologici ai multor boli infectioase la plante. Recent se constata
manifestarea unui interes ridicat in utilizarea uleiurilor esentiale pentru combaterea
agentilor patogeni, lucru atribuit mai multor factori, printre care renasterea generald
a atractivitatii fatd de produsele ,naturale”, dorinta de a folosi compusi
antimicrobieni cu profiluri de sigurantd si toxicitate mai bune si, mai important,
existenta alternativelor la pesticide.

Oricare ar fi motivele interesului crescand, existd in prezent sute de rapoarte
ale activitatii antimicrobiene in vitro a uleiurilor esentiale in literatura stiintifica si
medicald, inclusiv revizuirile proprietatilor medicinale ale unora dintre cele mai
populare uleiuri.

Teza intitulatd Cercetari privind modul de utilizare al unor produse de
biocontrol la tomatele cultivate in spatii protejate in regiunea de N — E a Romdniei
este structurata in doud parti, care cuprind 10 capitole, urmate de bibliografie si lista
lucrarilor stiintifice si urmareste ca obiective principale:

1. actualizarea datelor privind tomatele, sistemele de productie in spatii
protejate, daunatorii si agentii patogeni specifici, utilizarea uleiurilor
esentiale ca alternative la produsele chimice;

2. compararea schemelor de tratament specifice fiecarui sistem de
productie 1n parte;

3. compararea profitabilitatii sistemelor de cultivare conventional,
hidroponic si ecologic a tomatelor in spatii protejate;

4. determinarea atitudinii consumatorilor privind tomatele ecologice;

5. testarea in vitro a unei serii de uleiuri esentiale, la diferite concentratii,
si biopreparate asupra patru ciuperci fitopatogene, ca alternative la
fungicide;

6. testarea in vivo a unei serii de uleiuri esentiale la diferite concentratii
asupra unei singure ciuperci fitopatogene.

Partea I contine date referitoare la stadiul actual al cercetarilor privind
uleiurile esentiale ca metode ecologice de combatere a agentilor patogeni din
culturile de tomate din spatii protejate. Primul capitol trateaza clasificarea,
sistematica si originea tomatelor, urmate de importanta economica a acestora atat la



nivel mondial, cat si national. Cel de-al doilea capitol prezinta cele trei sisteme de
cultivare a tomatelor in spatii protejate, respectiv conventional, hidroponic si
ecologic, precum si bolile semnalate in fiecare sistem. In capitolul al treilea sunt
reliefati principalii compusi ai uleiurilor esentiale, rolul si mecanismele de actiune ai
acestora ca agenti antimicrobieni.

Partea a Il-a inglobeaza contributiile proprii organizate in sapte capitole.

Capitolul al patrulea urmidreste planificarea si realizarea indicatorilor
economici pentru tomate cultivate in spatii protejate. Cercetarea s-a efectuat pe baza
datelor colectate de la trei producitori privati de tomate 1n spatii protejate in sisteme
conventional, hidroponic si ecologic pentru perioada a trei ani agricoli, 2014 — 2015,
2015 — 2016 si 2016 — 2017 si sunt prezentate comparativ. Scopul realizarii analizei
economice comparative a celor trei agenti economici este reprezentat de
fundamentarea din punct de vedere tehnico-economic a metodologiilor de elaborare
a costurilor de productie si estimare a preturilor de valorificare, a gradului de
rentabilitate la cultura de tomate si de calculare a marjei brute pentru horticultura
conventionald, hidroponica si ecologica.

Pe baza informatiilor expuse, pot fi realizate ghiduri anuale practice
necesare in elaborarea proiectelor de dezvoltare rurald din cadrul PNDR, pe masurile
ce vizeaza agricultura ecologicd. Prin aplicarea rezultatelor scontate se urmareste
valorificarea informatiilor in dezvoltarea cunostintelor si competentelor tehnico-
economice a producitorilor agricoli si dezvoltarea consultantei in domeniu. De
asemenea, pot fi elaborate buletine informative utilizate in fundamentarea unor
planuri de afaceri, in procesul de negociere intre producatori, angrosisti, procesatori
si alti agenti economici ai pietei, precum si pentru factorii decizionali in procesul de
sustinere a productiei horticole.

Capitolul al cincilea este reprezentat de un studiu de caz asupra pietei
tomatelor ecologice in zona de N — E a Romaéniei efectuat in perioada iulie —
septembrie 2017, cu scopul de a contura o imagine asupra trendului si nevoilor
actuale ale consumatorilor privind tomatele ecologice in Romania.

Obiectivele studiului de piatd sunt de a determina:

1. factorii care influenteaza disponibilitatea consumatorilor de a pldti pentru
tomatele ecologice;

2. caracteristicile tomatelor apreciate de consumatori;

3. atitudinea consumatorilor asupra utilizarii produselor chimice in activitatile
agricole;

4. suma maximd monetard pe care COnsumatorii sunt dispusi sd 0 plateasca
pentru tomatele ecologice;

consumatorilor de a plati.



In cel de-al saselea capitol sunt descrisi daunitorii si agentii patogeni care
au aparut in fiecare sistem de cultivare a tomatelor, precum si, comparativ,
schemele de tratament pe care agentii economici le-au aplicat anual.

Activitatea antifungica in vitro a 22 de uleiuri esentiale si 4 biopreparate
asupra patru ciuperci fitopatogene la tomate este investigata in capitolul al saptelea.
Scopul testarii in vitro este de a gasi alternative fungicidelor utilizate in prezent,
pentru combaterea unor agenti patogeni de importantd majorda: Phytophthora
parasitica Dastur., Passalora fulva (Cooke) U. Braun & Crous, Fusarium
oxysporum f. sp. lycopersici Snyder & Hansen si Verticillium dahliae Kleb.
Experimentele efectuate asupra celor patru ciuperci luate in studiu au urmarit acelasi
protocol de lucru bazat pe metoda incorporarii in mediu, la concentratiile de 0,1%, 1%
si 10%, pentru a permite efectuarea de comparatii. Cresterea miceliand a fost
masurata la fiecare 24 de ore, timp de 36 de zile pentru Phytophthora parasitica, 26
de zile pentru Passalora fulva, 13 zile pentru Fusarium oxysporum f. sp. lycopersici
si 59 zile pentru Verticillium dahliae, pana cand miceliul a ajuns la marginea vasului
sau pana cand nu a mai fost inregistrata crestere. Metodele statistice utilizate pentru
a determina efectul tratamentelor asupra fiecarei concentratii sunt ANOVA Two-
Way, 1-Way Repeated Measure ANOVA, precum si testul post hoc Paired Samples
T-Test. Analiza statistica a fost efectuata cu ajutorul programului IBM SPSS Amos
v20.

Rezultatele experimentelor sunt interpretate in capitolul al optulea, care s-a
bazat pe determinarea spectrului de sensibilitate a uleiurilor esentiale si a
biopreparatelor asupra celor patru ciuperci analizate.

In urma calculelor, se evidentiaza faptul ca uleiurile esentiale de oregano,
cimbru, palmarosa si cuigsoare au avut efect de peste 50%, pana la 100%, la
concentratia de 0,1% asupra ciupercii Passalora fulva. Uleiul de scortisoara a avut,
de asemenea, efect inhibitor asupra ciupercilor Phytophthora parasitica (79%) si
Verticillium dahliae (43%).

La concentratia de 1%, ciuperca Phytophthora parasitica a fost inhibata de
uleiurile esentiale de cuisoare (83%), lemongrass (48%), palmarosa (52%), cimbru
(61%), oregano (92) si scortisoard (91%). Ciuperca Passalora fulva a fost inhibata
de uleiurile de citronela (65%), fenicul (95%), tea tree (50%) si oregano (75%), iar
uleiurile esentiale de cuisoare si palmarosa au demonstrat efect fungicid. Asupra
ciupercii Fusarium oxysporum f. sp. lycopersici doar uleiul de oregano a prezentat
efect inhibitor, cu o eficacitate a tratamentului de 61%. Ciuperca Verticillium
dahliae a fost afectata in proportie de 80% de uleiul de cimbru si de 89% de uleiul
de cuisoare, in timp ce uleiul de scortisoara a distrus ciuperca.

La concentratia de 10%o, uleiurile care au inhibat ciuperca Phytophthora
parasitica sunt cele de scortisoarda (83%), citronela (90%), cuisoare (66%),
coriandru (85%), ulei mayam (53%), lemongrass (54%), palmarosa (92%), turmeric



(47%). Uleiurile esentiale de cuisoare, scortisoard, mayam, lemongrass, palmarosa,
cimbru si oregano au manifestat efect fungicid asupra ciupercii Passalora fulva, iar
uleiul de anason a prezentat eficacitate de 48%, in timp ce uleiul de turmeric, de
60%. Ciuperca Fusarium oxysporum f. sp. lycopersici a fost afectatda de un numar
mai redus de uleiuri, insa toate au avut efect fungicid; acestea sunt uleiurile de
scortisoard, cuisoare, cimbru, oregano si lamdie. Doar patru uleiuri esentiale au
indicat efect fungicid asupra ciupercii Verticillium dahliae, si anume cele de
scortisoara, cuisoare, palmarosa si oregano. Uleiurile esentiale de citronela, fenicul
si lemongrass au inhibat ciuperca in proportii de 87%, 61%, respectiv 64%.

Au existat situatii in care cresterea ciupercilor a fost sistata de catre uleiurile
esentiale, la diferite concentratii, pentru un numar definit de zile, timp in care
patogenii au metabolizat constituentii substantelor testate. Dupa perioada necesara
detoxifierii, cresterea nu a mai fost inhibata.

Experimentul evidentiat in capitolul al noudlea a avut ca scop identificarea
de alternative la fungicidele destinate combaterii agentului patogen Passalora fulva,
care produce boala numiti pitarea cafenie a frunzelor de tomate. in acest sens, au
fost testate in vivo uleiurile esentiale care au prezentat cele mai bune profile
fungitoxice dupa testarea acestora in vitro asupra ciupercii fitopatogene. Uleiurile
esentiale selectate au fost cele de cuisoare (Syzygium aromaticum L.), coriandru
(Coriandrum sativum L.), turmeric (Curcuma longa L.) si oregano (Origanum
vulgare L.). Deoarece uleiurile esentiale la concentratia de 10% ard tesutul foliar,
pentru experiment au fost aplicate doar tratamentele la concentratiile de 0,1% si 1%.

La concentratia de 0,1%, doar 25% dintre conidii au fost distruse in urma
tratamentului cu ulei esential de cuisoare. Uleiul de oregano a inregistrat, de
asemenea, un procent scazut, de 31%. In schimb, uleiurile de coriandru si turmeric
depésesc valoarea de 50%, ajungand la 57,89%, respectiv 81,25% celule neviabile
raportate la celulele viabile.

Referitor la procentele conidiilor neviabile si a celor viabile constatate in
urma tratamentelor cu uleiuri esentiale la concentratia de 1%, acestea au fost relativ
uniforme, valorile situdndu-se in intervalul de 75% (ulei esential de oregano) —
82,13% (ulei esential de cuisoare)

In ultimul capitol sunt expuse concluziile generale ale studiilor prezentate.
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